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Nordjylland - Thisted Bryghus
Thisted Bryghus har brygget @l i Thy siden 1902 med respekt for godt
handveaerk og stolte bryggetraditioner. Siden 1995 har bryggeriet og
Coop arbejdet sammen om at gere gkologisk ¢l tilgeengeligt for flere
danskere. | dag lever samarbejdet videre i Thy @kologisk-serien.

Midtjylland - Thise Mejeri

Siden 1988 har vi i Thise Mejeri veeret med til at udvikle skologien

i Danmark. Som et uafhaengigt andelsmejeri ejet af okologiske
landmaend fremstiller vi okologiske mejeriprodukter som skyr, ost og
maelk med respekt for ravaren. Samarbejdet med Coop gar tilbage til
1995.

Sydjylland - Hojer Polser

Siden 1897 har Hgjer Poglser skabt polser med karakter med afseet i
sonderjysk marsk, familie og originalt slagterhandveerk. Her forenes
respekt for ravarer og faglig stolthed, sd smag, kvalitet og historie
kan meerkes i hvert bid.

Fyn - Katrine & Alfreds

Siden 1948 har Katrine & Alfreds dyrket grontsager i Bellinge

pa Fyn med fokus pa innovation, god smag, omtanke for miljoet

og kaerlighed til hdandveerket. Som familievirksomhed gennem
generationer har vi udviklet vores sortiment med tomater, agurker,
peberfrugter og salat til danske familier.

Sjeelland og Sydhavnsoerne - Fejo frugt

Siden 1968 har Fejo Frugt dyrket dansk frugt pa Fejo, hvor det milde
klima giver seerligt gode veekstbetingelser. Som familievirksomhed
gennem tre generationer samarbejder vi med Coop om at udvikle et
bredt sortiment af aebler, paerer og blommer gennem saesonen.

Hovedstaden - Hansens Is

Hos Hansens Is starter god is med gode ravarer. Derfor laver vi

is af pkologiske ravarer, frisk maelk og flede samt ngje udvalgte
ingredienser som lokale jordbaer, hjemmebraendt nougat og vanilje
fra Uganda. F3, naturlige ingredienser og godt handvaerk er umagen
veerd.

Bornholm - Bornholmergrisen

Bornholmergrisen er en lokal g-specialitet, hvor dyrene opdraettes
med mere plads og mere halm. Grisene er fedt, opdraettet og
slagtet pa Bornholm og fodres med mindst 70 % lokalt foder. Hoj
fedtmarmorering og modning giver meart, saftigt og smagfuldt kad,
der hylder bornholmsk handveerk og kvalitet.
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